WIAC - CULINARY OLYMPICS

REGIONAL TEAMS

CULINARY OLYMPYC

PARTICIPATION CONDITIONS

INDIVIDUAL CAKE DESIGNER CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE AREZZO FIERE

CAMPIONATO MONDIALE DI CAKE DESIGN 2025

Data: 1, 2, 3, 4 novembre 2025

Federazione FIEEA (Federation Excellences Edible Art) & l'organizzatrice dell'evento in collaborazione con
Wolrd IAC ( World Indipendend Association of Chef)

Durata dell'evento
Il Campionato Internazionale di Cake Design si terra da venerdi 1° novembre fino a martedi 4 novembre
2025, durante I'evento la Cittadella del Gusto, presso il complesso fieristico AREZZO FIERE.

Orari di apertura

e Partecipanti: dalle 08:00 alle 20:00
e Visitatori: dalle 10:00 alle 20:00

Cerimonia di apertura

Gli Artisti partecipanti al Campionato saranno presentati ufficialmente durante la cerimonia di apertura il 1°
NOVEMBRE 2025, presso la Cittadella del Gusto.

Programma

Durante le tre giornate di fiera si terra il Campionato Internazionale di Cake Design 2025 — Dimostrazioni al
pubblico delle varie tecniche del Cake Design — realizzazione live della torta di gruppo simbolo dell’evento —
Cerimonia delle Premiazioni.

Tema del Campionato:

“5 Chef per 5 Continenti” LUopera deve rappresentare le 5 tipologie di chef (cuoco — pizzaiolo — pasticcere —
cake designer — cioccolatiere) provenienti dai 5 diversi continenti. Idealmente uno Chef a scelta per uno dei
cinque continenti, per promuovere la diversita culinaria e la collaborazione internazionale. Realizzare Chef
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ed i piatti che rappresentano le tradizioni gastronomiche del continente scelto, mettendo in mostra le loro
abilita e la loro cultura in un viaggio culinario attraverso i sapori del mondo.

Regole di partecipazione

La torta deve rappresentare uno chef a scelta tra i 5 e un continente a scelta tra i 5 rappresentando la loro
cultura culinaria e tradizioni. Lo stile puo essere realistico, figurativo, cartoon, fumetto o caricatura. Occorre
seguire attentamente Il regolamento, la categoria di partecipazione € una sola “torta a piani decorata”. Per la
realizzazione dell’'opera devono essere utilizzate almeno due tecniche tra quelle descritte: modelling 2D o 3D
- ghiaccia reale - pittura o aerografia — fiori realistici — pastigliaggio — isomalto.

6.

La Competizione e aperta a tutti i concorrenti maggiorenni, Cake Designer con cittadinanza italiana o
estera.

| concorrenti potranno gareggiare portando l'opera gia pronta o da allestire sul posto tempo a disposizione
1 ora. Lorganizzazione, per I'esposizione delle opere, mette a disposizione tavoli neutri tovagliati uguali
per tutti.

Per partecipare al Campionato bisogna essere iscritti ufficialmente alla Federazione FIEEA e WORLD IAC e
indossare obbligatoriamente la giacca e cappello ufficiale FIEEA con toppa adesiva WORLD IAC, pantalone
nero, scarpa sportiva nera, capelli legati.

La domanda d’iscrizione dovra pervenire entro e non oltre il 30 Settembre 2025 - copia quota versata e
foto personale con giacca Chef, immagine frontale sfondo bianco ad alta risoluzione. Le registrazioni
saranno accettate esclusivamente online, attraverso il sito web

https://www.world-iac.com/landing-pagecuisine-and-pastry-olympics/

| candidati dovranno presentare opere inedite al pubblico o parti dell'opera stessa che non siano apparse
in altre manifestazioni, concorsi etc., pena I'esclusione dal campionato anche retroattiva.
Ogni partecipante il giorno di arrivo dovra presentarsi al desk dove gli verra assegnato uno spazio

espositivo per 'opera ed un numero di identificazione.

7.

8.

| concorrenti dovranno presentare una Torta finta a tema “5 Chef per 5 Continenti”, di qualsiasi forma e
colore, minimo due piani, altezza minima dell’'opera cm.60 mentre l'altezza massima ¢ libera, la base del
vassoio deve essere minimo cm.40 e massimo di 60 cm, perimetro in cui deve entrare I'intero pezzo. Le
opere devono essere portate gia pronte, con la possibilita di poter montare le varie componenti sul posto.
| concorrenti dovranno portare con sé il materiale necessario, attrezzi, pasta di zucchero, ecc. per
qualunqgue ritocco nel montaggio.

Le uniche parti non edibile della torta da esposizione consentite sono: i dummies in polistirolo interni; il

nastro per il perimetro del vassoio; wirles per fiori; spiedini in legno.

9.

Sono consentiti coloranti perlati e glitterati purché commestibili.

10. Sono obbligatori i conetti per I'inserimento dei fiori nell’'opera.
11. E’ consentito I'utilizzo della foglia d'oro e argento purché commestibili. Nessun’altra decorazione

artificiale & permessa. (Es. Piume, strass, decorazioni sintetiche, etc.).

Per qualunque chiarimento inviare una mail a segreteria.fieea@gmail.com
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Abbigliamento delle squadre nazionali

Il partecipante dovra indossare un completo da chef, Giacca e Cappello dovranno essere quelli ufficiali della
Federazione FIEEA a cui verra aggiunta la toppa di WORLD IAC. Sulle giacche le squadre non potranno avere
i loghi di sponsor e partner.

REGISTRAZIONE

Le registrazioni saranno accettate esclusivamente online, attraverso il sito web
https://www.world-iac.com/landing-page-cuisine-and-pastry-olympics/

Nel sito si potra effettuare la pre-registrazione. Successivamente si ricevera una mail con le istruzioni per
definire la fase di registrazione finale. Per ulteriori informazioni o assistenza nella registrazione, € possibile
contattare I'organizzazione tramite email: segretary@world-iac.com

SCADENZE DI REGISTRAZIONE

. L'iscrizione definitiva, comprensiva del nome del partecipante, deve essere completata entro il 30
settembre 2025.
. Ogni partecipante deve inviare una foto personale a colori mezzo busto con giacca ufficiale ad alta

risoluzione via e-mail all'indirizzo segretary@world-iac.com entro il 30 settembre 2023. Questa foto verra
utilizzata per la pubblicazione.

QUOTA DI PARTECIPAZIONE

¢ || partecipante dovra pagare una quota di partecipazione di 90,00 euro comprensive di (€.60 iscrizione+
30 quota associativa AIC)

¢ In caso di assenza o di mancato rispetto degli elementi richiesti della competizione, nessuna somma verra
rimborsata.

MODALITA DI PAGAMENTO
¢ La quota di partecipazione e di 90€ euro
¢ Dovra essere versata entro il 30 settembre 2025. Il pagamento potra essere on line attraverso il sito

https://www.world-iac.com/landing-page-cuisine-and-pastry-olympics/
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oppure con bonifico bancario a:

Associazione Cuochi Italiani

Bank: Banca Poste impresa

Branch: Filiale di Empoli

Iban: ITO5L0760102800001061158430

Code: Codice swift/bic di Poste: BPPIITRRXXX
Branch Code: Codice Filiale 25056

Causale: Partecipazione Individual Cake Designer

¢ || partecipante potra partecipare solo dopo che la quota di 90,00 euro e stata accreditata sul conto del
destinatario.

¢ Le spese di trasferimento sono a carico del richiedente alla partecipazione e non sono previsti rimborsi per
le somme versate.

ACCESSO AUTORIZZATO

¢ 'accesso sara garantito solo a chi ha effettuato il pagamento completo delle quote.
¢ | documenti di ingresso (biglietti, pass, tag identificativi, ecc.) potranno essere ritirati presso lo sportello
*ACCREDIT* della Cittadella del Gusto, presso Arezzo Fiere:

nei seguenti orari:

o 31 ottobre 2025 - dalle 13:00 alle 18:30

o 1 novembre 2025 - dalle 09:00 alle 18:30

0 2 novembre 2025 - dalle 09:00 alle 15:00

0 3 novembre 2025 - dalle 09:00 alle 15:00

0 4 novembre 2025 - dalle 09:00 alle 15:00

e Per le richieste di ingresso siete pregati di scrivere a: segretary@world-iac.com

Consegna Opere:
Le opere devono essere consegnate il venerdi 31 Ottobre dalle ore 15:00 alle ore 18:00 oppure il sabato 1
Novembre dalle ore 9:00 alle ore 9:30

Ritiro delle Opere:
le opere devono essere ritirare il martedi 4 Novembre entro le ore 19:00.

MATERIALI E ATTRZZATURA
| materiali utilizzati per i ritocchi delle opere esposte sono a carico del partecipante.

MATERIALI PER LE DIMOSTRAZIONI

Tutti i materiali utilizzati per le dimostrazioni sono forniti dagli sponsor eccetto gli strumenti personali di
modellazione.
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REQUISITI DELLA COMPETIZIONE DISPOSIZIONE E STRUTTURA DELL'ESPOSIZIONE

Tavoli

¢ Ogni partecipante avra a disposizione uno spazio di cm.60 su un tavolo tovagliato

¢ | tavoli saranno forniti con piano bianco e gonna bianca.

e Tutti i giudici sono accreditati nella disciplina della Alta Cucina.

¢ La giuria potra tagliare, assaggiare o meno un piatto.

¢ Le decisioni della giuria sono definitive e irrevocabili. Tutti gli elementi esposti verranno valutati
singolarmente utilizzando un sistema di punteggio su 100 punti. Non verranno assegnati punteggi con
frazioni o decimali. in caso di violazione delle regole indicate nel regolamento, il partecipante potra subire
una penalizzazione di 10 punti, a discrezione del presidente della giuria.

Cerimonia di premiazione e Annuncio dei vincitori

La cerimonia della premiazione dei vincitori del Campionato Inernazionale di Cake Design 2025 avra luogo il
3 NOVEMBRE 2025, alle 15:00 per I'assegnazione di medaglie e diplomi.

Gli orari potrebbero subire variazioni per esigenze organizzative.

Durante la Cerimonia verra decretato:

. Il Campione Internazionale di Cake Design 2025
. | tre finalisti che faranno parte del Team Eccellenze Internazionali FIEEA
. Verranno consegnati ad associati meritevoli o collaboratori il Diploma di Merito alla Carriera

ed il Diploma di Ambasciatore FIEEA

GIURIA
¢ La giuria formata da professionisti valutera I'opera in base ai criteri descritti.

e La valutazione dei giudici sara insindacabile e inattaccabile doveroso il rispetto non si ammettono
commenti negativi pubblici di nessun genere post evento.
¢ | partecipanti potranno ricevere un feedback nel giorno della competizione da parte dei giudici relativi
all'opera realizzata.
e L'orario per il feedback avverra al termine della Cerimonia delle Premiazioni

CRITERI DI VALUTAZIONE DELLA GIURIA
| Giudici attribuiranno un voto che va da 1 a 20 per i seguenti punti:

1. Abbigliamento come da regolamento e comportamento durante la Competizione e al di fuori di essa
2. Elaborato Artistico e Decorazioni difficolta delle tecniche utilizzate

3. Attinenza al tema

4. Proporzioni, colori e pulizia dell’opera

5. Innovazione e creativita.
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PREMIAZIONE
Assegnazione delle medaglie e diplomi

Ogni partecipante ricevera un diploma e, se avra ottenuto un punteggio sufficiente, anche una medaglia e
trofeo.

Punteggio Premio assegnato

100 punti 1 Classificato, Trofeo, Medaglia Oro, Coccarda, Diploma d’Onore con Titolo di
Campione Internazionale di Cake Design 2025

99 punti 2 Classificato, Coppa, medaglia, coccarda, Diploma d’ Onore con titolo

98 punti 3 Classificato, Coppa, medaglia, coccarda, Diploma d’Onore con titolo

90 — 97 punti Medaglia d'oro e diploma

80.00 - 89 punti Medaglia d'argento e diploma

70.00 — 79 punti Medaglia di bronzo e diploma

30.00 - 69 punti Diploma di partecipazione

Il Massimo punteggio ottenuto sara di 100 punti.
Bisogna fare attenzione alle regole per non incorrere nella decurtazione dei punti o addirittura I'espulsione.

ASSICURAZIONE

Responsabilita dei partecipanti

¢ L'organizzazione non si assume alcuna responsabilita per perdite o danni ai materiali personali o agli
oggetti esposti.

¢ Ogni partecipante e responsabile dei rischi legati alla partecipazione.
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