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WIAC - CULINARY 

 
PIZZA COMPETITION 

 

 
 CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE  

AREZZO FIERE – Olimpiadi Culinarie WIAC 

ç·.·.·.̂· 1, 2, 3, 4 novembre 2025 
 

 
World Indipendent Association è l’organizzatrice dell’evento. 

 

 
 Durata dell'evento  

Le Olimpiadi della Cucina WIAC si terranno da venerdì 1 novembre fino a martedì 4 novembre 

2025, durante l'evento la Cittadella del Gusto, presso il complesso fieristico AREZZO FIERE. 

 

 
 Orari di apertura  

• Partecipanti: dalle 08:00 alle 20:00 

• Visitatori: dalle 10:00 alle 20:00 
 

 
 Cerimonia di apertura  

Le squadre nazionali di cucina e le squadre di ristorazione collettiva saranno presentate ufficialmente 

durante la cerimonia di apertura il 1° NOVEMBRE 2025, presso la Cittadella del Gusto. 
 

 
 Cerimonia di chiusura e premiazione  

La cerimonia di chiusura e la premiazione dei vincitori della competizione a squadre delle 

Olimpiadi della Cucina WIAC 2025 avrà luogo il 4 NOVEMBRE 2025, alle 18.:00 circa. 
 

 
 Annuncio dei vincitori giornalieri  

Ogni giorno, al termine delle competizioni culinarie, ci sarà una cerimonia di premiazione per 

l'assegnazione di medaglie e diplomi per le esposizioni a freddo, prevista per le 15:30. Gli orari 
potrebbero subire variazioni per esigenze organizzative. 
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REGISTRAZIONE 

SCADENZE DI REGISTRAZIONE 

QUOTA DI PARTECIPAZIONE 

 

Il partecipante dovrà indossare un completo da pizzaiolo, incluso il cappello/bandana durante tutte 

le cerimonie ufficiali. Sulle giacche le squadre potranno avere i loghi di sponsor e partner. 
 
 
 

 

Le registrazioni saranno accettate esclusivamente online, attraverso il sito web 
https://www.world-iac.com/ Nel sito si potrà effettuare la pre-registrazione. 
Successivamente si riceverà una mail con le istruzioni per definire la fase di registrazione 
finale. 
Per ulteriori informazioni o assistenza nella registrazione, è possibile contattare 
l'organizzazione tramite email: segretary@world-iac.com 

 
 

 

 
• L'iscrizione definitiva, comprensiva del nome del partecipante e di un eventuale 

assistente, deve essere completata entro il 30 settembre 2025. 

• Ogni partecipante deve inviare una foto a colori del partecipante via e-mail 

all'indirizzo segretary@world-iac.com entro il 30 settembre 2025. Questa foto verrà 
utilizzata per la pubblicazione. 

• La proposta della Pizza deve essere inviata allo stesso indirizzo e-mail, insieme alla 

foto. Dopo la pre-registrazione si riceverà una mail dove il partecipante dovrà inserire 

la ricetta. Tuttavia la ricetta e gli ingredienti potranno essere cambiati. La squadra ha 

tempo fino al 1 ottobre 2025 per apportare eventuali cambiamenti. Potrà farlo 

attraverso il link dedicato rilasciato in fase di registrazione. 
 
 
 

 

 
• Il partecipante dovrà pagare una quota di partecipazione di 150,00 euro, più un 

deposito di 200,00 euro, che sarà rilasciato in contanti all’accreditamento e saranno 

riconsegnati al termine delle competizioni. 

• Il deposito sarà rimborsato al termine della competizione solo se: 

o Il partecipante riconsegna la postazione in condizioni immacolate. 

• La squadra che ha partecipato correttamente alle competizioni 

• In caso di assenza o di mancato rispetto degli elementi richiesti della 
competizione, nessuna somma verrà rimborsata. 

Abbigliamento 

https://www.world-iac.com/
https://mail1.libero.it/appsuite/
https://mail1.libero.it/appsuite/
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 ACCESSO AUTORIZZATO  

 
• L’accesso sarà garantito solo a chi ha effettuato il pagamento completo delle quote. 

• I documenti di ingresso (biglietti, pass, tag identificativi, ecc.) potranno essere ritirati 
presso lo sportello *ACCREDIT* della Cittadella del Gusto, presso Arezzo Fiere: 

nei seguenti orari: 
o 31 ottobre 2025 → dalle 13:00 alle 18:30 

o 1 novembre 2025 → dalle 09:00 alle 18:30 

o 2 novembre 2025 → dalle 09:00 alle 15:00 

o 3 novembre 2025 → dalle 09:00 alle 15:00 

o 4 novembre 2025 → dalle 09:00 alle 15:00 

• Per le richieste di ingresso siete pregati di scrivere a: segretary@world-iac.com 

 

 
 REQUISITI DI PARTECIPAZIONE  

Possono partecipare tutti i pizzaioli professionisti che abbiano compiuto almeno 16 anni 
d'età. 

 
 

CATEGORIE DI GARA 
 

Le competizioni a cui è possibile iscriversi sono: 

1. Pizza Classica 

2. Pizza Chef 

3. Pizza Gourmet 

 
È possibile iscriversi a più di una competizione. 

 
 

 ATTREZZATURA  

FORNO 
Durante la competizione saranno disponibili forni elettrici. 

 
BANCO DI LAVORO 
Il banco di lavoro è in acciaio inox 2mt X 80 

 
IMPASTATRICI 
Braccia Tuffanti 
Planetaria 
Impastatrice 10 kg 

https://mail1.libero.it/appsuite/
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PIASTRE AD INDUZIONE 
Saranno disponibile 2 piastre ad induzione 

FRIGO 
Frigo Positivo 
Frigo Negativo 

 
UTENSILI DI BASE 
Coltelli, Pale, Taglierina 

 
CUCINA 
Sarà messa a disposizione una cucina/laboratorio con impastatrici, frighi, lavelli per eventuali 
preparazioni ed impasti. Usufruibile da girono 31 ottobre 2025. 

 
 
 

 DOGANE E IMPORTAZIONE DI PRODOTTI  

 
• In generale, non dovrebbero esserci problemi nell'importare merci in quantità 

limitate in Italia. 

• È fondamentale rispettare le normative vigenti per le importazioni dall'estero. Si 
consiglia di informarsi in anticipo su eventuali restrizioni doganali. 

• Su richiesta, l'organizzazione può fornire un certificato di partecipazione alle 

Olimpiadi delle Cucina 2025, che può essere presentato alle autorità doganali se 

necessario. 

• Tutti i prodotti importati devono rispettare le normative dell'Unione Europea in 
materia di sicurezza alimentare, igiene e salute pubblica. 

• Le merci potranno essere acquistate presso il nostro partner di fiducia, al fine di 
semplificare il processo degli acquisti, senza incorrere in problemi doganali. 

 
 

 
 COSTI DEGLI INGREDIENTI, ALIMENTI E BEVANDE  

 
• I costi degli ingredienti, delle bevande e delle decorazioni utilizzati per le 

preparazioni espositive sono a carico delle squadre partecipanti. 

• Per ulteriori dettagli, si invita a consultare tutta la modulistica contenuta nella vostra 
cartella regolamenti e modulistica. 
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 REGOLAMENTO  
 

1. Pizza Classica 

La pizza classica è la specialità del pizzaiolo, ogni pizzaiolo può scegliere tipo di impasto e 
ingredienti a proprio gusto, la pizza deve essere tonda e cotta su un piano refrattario. 
Tempo di svolgimento gara: 10 minuti 
Tipologia forno: elettrico 

 
 

2. Pizza Gourmet 

La pizza Gourmet e un prodotto nuovo, contemporaneo dove la pizza diventa un piatto di alta 
ristorazione. 

 
(Può essere anche la tonda al padellino) 

 
Tempo di svolgimento gara: 15 minuti 
Tipologia forno: legna 

 
 
 

3. Pizza Chef 

La Pizza Chef è una competizione a 2 mani. Il Pizzaiolo Stende la Pizza. Cuoce o meno la base a 
sua discrezione, lo Chef mette il condimento sulla pizza, in cottura o a crudo. 
Una competizione che unisce Cucina e Pizzeria, un prodotto di alta ristorazione. 

Tempo di svolgimento gara: 20 minuti 
Tipologia forno: legna ed a disposizione 2 piastre ad induzione per eventuali cotture. 

 
 
 

 INGREDIENTI ED ATTREZZATURE  
 

Ogni concorrente deve portare i propri ingredienti per la farcitura delle pizze, mentre 
l’impasto può essere portato già pronto o preparato sul posto. 

Ogni concorrente, dopo la gara, sarà necessario portare via gli ingredienti avanzati e lasciare 
la postazione pulita. Il mancato rispetto di queste regole comporterà la squalifica. 

 
 
 
 

  VALUTAZIONE DA PARTE DELLA GIURIA  

GURIA INTERNAZIONALE 

• Tutti i giudici sono accreditati nella disciplina della Pizzeria. 
 

• La giuria potrà tagliare, assaggiare o meno una pizza. 
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• Le decisioni della giuria sono definitive e irrevocabili. 
 

’ z‘ Tutti gli elementi esposti verranno valutati singolarmente utilizzando un sistema di 

punteggio su 100 punti. 

 
z‘’   Non verranno assegnati punteggi con frazioni o decimali. 

⚠ In caso di violazione delle regole indicate nel regolamento, il partecipante potrà 

subire una penalizzazione di 10 punti, a discrezione del presidente della giuria. 

 

 
 FEEDBACK PER I PARTECIPANTI  

 
• I partecipanti potranno ricevere un feedback nel giorno della competizione. 

• Alcuni giudici saranno disponibili per fornire commenti e valutazioni sulla 
performance. 

• L’orario per il feedback sarà dalle 14:00 alle 15:00 (02:00 pm - 03:00 pm). Gli 

orari potrebbero subire variazioni a seconda delle esigenze organizzative. 
 
 

 
 CRITERI DI VALUTAZIONE DELLA GIURIA  

 
I Giudici attribuiranno un voto che va da 1 a 10 per i seguenti punti: 

 

 
1. Cottura 

2. Gusto 

3. Abbinamento degli ingredienti 

4. Prodotti utilizzati (aziende di eccellenza, Bio, DOP, IGP, DOP ecc..) 

5. Aspetto estetico 

6. Gestione forno 

7. Manualità 

8. Ordine e pulizia della postazione 

9. Cortesia e Educazione durante lo svolgimento della Competizione e al di fuori di essa 

10. Tecniche Utilizzate per i procedimenti di impasto, idratazione, cottura, marinatura, CBT, 

vaso-cottura, essiccazioni ecc… 
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Ogni giudice assegnerà un punteggio da 1 a 10 per ciascuno di questi criteri. 
 
 
 
 
 

Penalità per ritardi nella preparazione: 

- 10 punti di penalità per ogni minuto di ritardo fino a 1 minuto. 

- 20 punti di penalità per ritardi tra 1 e 2 minuti. 

- 30 punti per ritardi superiori ai 2 minuti. 
 
 

 
PREMI SPECIALI 

 
Saranno assegnati premi speciali per: 

- Premio Veterano 

- Premio Emergente 

- Premio Miglior Lady 

- Premio Miglior Junior 

- Premio Professionista 
 
 

 
 PREMIAZIONE  

 

 o●́ ̀̀̀́  Distribuzione delle medaglie 

Per ogni competizione completata, il partecipante riceverà un diploma e, se avrà ottenuto 

un punteggio sufficiente, anche una medaglia. 

Punteggio Premio assegnato 

100 punti ç'±́’_ Medaglia d'oro con diploma e distinzione della giuria 

90.00 - 99.99 punti or●́̀  Medaglia d'oro e diploma 

80.00 - 89.99 punti `́●o   Medaglia d'argento e diploma 

70.00 - 79.99 punti ’́●̀o Medaglia di bronzo e diploma 

30.00 - 69.99 punti ◆*   Diploma di partecipazione 

 
ASSICURAZIONE 

⚠ Responsabilità dei partecipanti 
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• L'organizzazione non si assume alcuna responsabilità per perdite o danni ai 
materiali personali o agli oggetti esposti. 

• Ogni partecipante è responsabile della propria assicurazione per coprire eventuali 

rischi legati alla partecipazione alla competizione. 
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